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ALARO “

RESTAURANT ES RACO

Gaspar Perell6, 39. Alaré Y x//
Reserves: 971 879 505 @
Mend Mostra 14 ¢ |
Pa i olives

Primer: Pastis de carn amb dos formatges
Segon: Fideus secs negres de sipia
Postres: Greixonera de brossat

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Mend infantil 8¢
SA ROMANA Ty
Pol -léntia, 81. Alcudia e 4 P
Reserves: 971 549 428 [
Meni Mostra 14 ¢ |

Entrant: Pa i oli mallorquf

Primer: Greixera de favetes tendres
Segon: Bacalla a la mallorquina a I'estil Sa
Romana

Postres: Greixonera de brossat
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Mend infantil 8¢
RESTAURANT CA’'N COSTA

Sant Viceng, 14. Alcudia P
Reserves: 971 545 394 @
Menu Mostra 14 ¢ |
Primer: Bunyols de sipia amb salsa de marisc
Segon: Doblegat de xot de tramuntana
Postres: Puding de taronja

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Ment infantil 8¢

RESTAURANTE BISTRO MAR
Passeig Maritim, 1. Port d’Alctdia P
Reserves: 971 545 704 [
Menii Mostra 14 ¢ |
Primer: Sopes mallorquines

Segon: Bacalla amb allioli i mel

Postres: Bescuit d’ametla i xocolata calenta
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Mend infantil

BANYALBUFAR “

PEGASON Y EL PAJARITO \i
ENMASCARADO \’”\/
Pont, 2. Banyalbufar

Reserves: 971 148 713

Meni Mostra 14 ¢ |
Entrant: Tomatiga torrada farcida de brossat
i coca de pansides

Primer: Amanida de patates bullides amb
pop, oli d’oliva i pebre bord

Segon: Dau de galtes de porc amb poma a
la planxa

Postres: Sorbet de taronja, safra i Campari
amb arros amb llet cremés

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

8¢

Mend infantil 8¢
CAN ARABI ]
Cami de Bellveure, km 1,2 o \/

Binissalem. Reserves: 971 512211 T
Meni Mostra 14 ¢ |
Pa i olives

Primer: Sipia a la mallorquina

Segon: Costelles d’anyell fregides amb alls i
salsa de tomatiga de ramellet
Postres: Pastis de formatge fresc
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Mend infantil

Mq

RESTAURANT y
MENESTRALIA “"* /"
Autopista Palma-sa Pobla, sortida 35 P
Reserves: 971 516 737

Menu Mostra 14 ¢ |
Entrant: Musclos amb vinagreta de carabassa
Primer: Burballes de caseta amb verdures

i caragols

Segon: Bacalla amb pebres, ceba confitada

i prunes

Postres: Pastis de brossat amb nous, mel i
figues seques

Beguda: Copa d'aigua, cervesa o vi
Meni infantil

RESTAURANT SA CANOVA o ) ’.i
Ronda de I’Estacié, 33. Campos A P
Reserves: 971 650 210 [
Menu Mostra 14 ¢ |
Entrant: Pa, olives i sobrassada de porc
negre mallorquf

Primer: Frit de Pasqua

Segon: Peix amb col

Postres: Llet amb crostes

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Ment infantil

8¢

8¢

8¢

m'ﬂ

RESTAURANT ES

BROLLADOR
Passeig del Rei, 10. Esporles .
Reserves: 971 610 539 T
Meni Mostra 1l4¢ |
Pa i olives

Primer: Trempé6 Es Brollador
Segon: Arrds melds de verdures, girgoles i
sobrassada (coent)

Postres: Gat6 de nous i gelat
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Menu infantil

M‘lﬂ

AL AQUA

8¢

Es Farall6 s/n. Cala Ferrera, \/

Cala d’Or. Felanitx .
Reserves: 971 659 845 @
Menu Mostra 1l4¢ |
Pa i olives

Primer: Sopes mallorquines
Segon: Llom amb col

Postres: Dol¢ blanc i negre
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Menu infantil

I!m.'!

RESTAURANT

CAN JAUME

Ronda Migjorn, 67. Llucmajor _
Reserves: 971 662 170 T
Meni Mostra 1l4¢ |
Pa i olives

Primer: Frit mallorquf

Segon: Galtes de porc amb salsa de vi
Postres: Plding d’ametla

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Ment infantil

8¢

8¢

RESTAURANTE TROPICAL
Av. Carlos V, 49. Llucmajor )
Reserves: 971 661 117 T
Menu Mostra 1l4¢ |
Entrant: Pa, olives i allioli

Primer: Sipia a la mallorquina amb pilotes
de carn

Segon: Llom amb col

Postres: Menjar blanc d’ametles
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Men infantil

MANACOR “

CA'N TONI R "
Av. Juan Servera Camps, 9 =
Porto Cristo. Reserves: 971 821 471
Mena Mostra

Pa i olives

Primer: Saltat de sipia, gambes i
xampinyons amb allioli d’olives negres
Segon: Galta de porc confitada a baixa
temperatura en oli de cinc herbes i crema
de colflori amb salsa de vi negre

Postres: Gat6 de garroves amb crema de
regalim i gelat d’ametles

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Men infantil

8¢

14¢ |

8¢

ES RACO D’EN BLAI

Joan Carles |, 62. Muro hite. '
Reserves: 971 861 050 T
Mend Mostra 1l4¢ |
Pa i olives

Primer: Frit mallorqui
Segon: Bacalla amb crema de carabassa
amb lIlagostins i verdures de temporada amb
pasteta

Postres: Puding de formatge amb confitura
de maduixes

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Mend infantil

Iﬂ!_",

RESTAURANT
ESSENCIA ART -y
Cotoner, 27. Palma

Reserves: 971 577 039

Menu Mostra 1l4¢ |
Primer: Pinxos d’autor: croquetes de conill
amb farigola i ceba caramel litzada, esfera
de formatge de cabra de Mallorca amb
sobrassada, cruixent de botifarré amb poma
i canyella

Segon: Filet de porc farcit amb gambes i
fonoll amb cremés de moniato i reduccié

de figues

Postres: Coca fondant de Ilimona i albercoc
amb gelat d’ametles i aire d'herbes dolces
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Ment infantil

8¢

8¢

Del 4 al 8 i de U11 al 15 de maig

HORARI: de 13.00 a 16.30 h i de 20.00 a 24.00 h

wwuw.restauracio.org

4 CUINA TRADICIONAL
# CUINA CREATIVA

& Es IMPRESCINDIBLE RESERYAR TAULA
QO Es IMPRESCINDIBLE RESERYAR MESA
€B RESERVATIONS ARE REQUIRED

@ CINE TISCHRESERVIERUNG IS T
UNBEDINGT ERFORDERLICH

RESTAURANT MEL D’ABELLA
Concepci6, 12. Palma

Reserves: 971 725 259

Menu Mostra

Primer: Tremp6 amb cigrons i gambes
Segon: Supremes de pagre al forn amb
salsa blanca i milfulls de patata

Postres: Semifred de café amb borratxets
de Tres Caires

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

1l4¢ |

Menau infantil 8¢
ES MERCAT

Pursiana, 14. Palma

Reserves: 971 453 840

Mend Mostra 1l4¢ |

Pa i olives

Primer: Calamari amb ceba confitada i
salsa d’olives negres, croqueta casolana de
gambes amb salsa de marisc

Segon: Filet de porc amb sobrassada i mel
sobre timbal de patates amb romanf
Postres: Gat6 amb gelat d’avellana
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Menau infantil 8¢

SA BODEGA DE LA MAR
Fabrica, 25 A. Palma
Reserves: 971 968 191 i
Menu Mostra 14@[
Pa i olives

Primer: Amanida de citrics amb formatge
tendre i vinagreta de mostassa i mango
Segon: Guisat de peix de pescadors
Postres: Pastis de taronja amb gelat de
xocolata

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Menu infantil 8¢

TASCA DE BLANQUERNA
Blanquerna, 6. Palma
Reserves: 971 290 108
Mena Mostra

Entrant: Pa amb allioli
Primer: Tombet a I'estil Tasca amb sardines
marinades

Segon: Escaldums d’indiot en dues textures
amb patata i ametla

Postres: Blanc amb escuma de taronja de
Séller

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Menu infantil

14« |

8¢

BAR MARITIMO

Av. Gabriel Roca, 1 A. Palma

Reserves: 971 738 192 @
Menu Mostra l4¢ |
Primer: Pop amb ceba amb la tinta

Segon: Alberginies farcides de carn i
sobrassada

Postres: Greixonera d’avellanes

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Meni infantil 7,60 €

RESTAURANTE AQUIARA

(Antic Koldo Royo) Passeig Maritim, 3
Palma

Reserves: 971 732 435

Menu Mostra

Primer: Alberginia farcida

Segon: Col farcida de salsa de bolets
Postres: Pastis de xocolata amb herbes
semidolces

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Men infantil

1l4¢ |

8¢

RESTAURANTE CASA JACINTO

Cami Tramvia, 37. Palma

Reserves: 971 401 858 @
Mend Mostra 1l4¢ |
Primer: Frit mariner

Segon: Bacalla a la mallorquina

Postres: Bombd mallorquf

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Mend infantil 8¢

RESTAURANT MIG | MIG

Fabrica, 27 A. Palma

Reserves: 971 919 876

Menu Mostra 1l4¢ |
Primer: Ou trencat amb juliana de tombet i
cruixent d’all

Segon: Pilotes de escaldums d’indiot amb
salsa de panses, escuma de pinyons i xips
de pastanaga morada

Postres: Gelat d’herbes dolces amb coca
dolga de sobrassada

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Mend infantil 8¢

RESTAURANTE BRUSELAS

S’Estanc, 4. Palma )
Reserves: 971 710 954 [
Menu Mostra 1l4¢ |
Primer: Ous a la manera de Séller

Segon: Costelles de xot amb alliolli i pebres
torrats

Postres: Peres amb vi negre

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Mena infantil 8¢

res Taurace

RESTAURANTE MOGA 90
Felip Il, 27. Palma

Reserves: 971 208 224 Yl
Menu Mostra 14¢ |
Pa i olives

Primer: Torrada de pa moreno amb
tomatiga, cremés de maonés i botifarré
Segon: Sopes de mantances

Postres: Greixonera de Pasqua
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Menu infantil

BRISAS AR Y
Pg. Anglada Camarasa, 27 e
Port de Pollenca

Reserves: 971 867 000

Mend Mostra 14¢ |
Entrant: Torrada de sobrassada amb mel i poma
Primer: Sipia saltada sobre tombet i
vinagreta de fonoll amb llagostins

Segon: Conill cuinat amb figues seques i prunes
Postres: Coca dolca de llimona amb brossat
i confitura de mandarines

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Mend infantil

8¢

RESTAURANT REIAL CLUB NAUTIC
PORT DE POLLENCA

Moll Vell, s/n. Port de Pollenca

Reserves: 971 865 622

Mend Mostra 14 ¢ |
Entrant: Musclos amb escabetx de verdures
sobre herbes aromatiques

Primer: Canelons d’espinacs amb
sobrassada, pinyons i amb formatge maonés
Segon: Filet de gall gratinat amb allioli de
pebre vermell sobre frit de verdures

Postres: Cilindre de torr6 i mousse de
taronja mallorquina sobre mirall de xocolata
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Menau infantil 8¢

RESTAURANT CORB MARI

Pg. Anglada Camarasa, 91. Port de
Pollenca .
Reserves: 971 867 040 T
Mend Mostra 14 ¢ |
Pa i olives

Primer: Arrds mel6s de caga i costella de porc
Segon: Llom de porc amb bolets i salsa de
tofones

Postres: Milfulls de crema i fruites vermelles
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Menau infantil 8¢

CELLER LA PARRA BAR ARTE

Joan XXIIl, 84. Port de Pollenca _
Reserves: 971 865 041 T
Menu Mostra 14 ¢ |
Entrant: Pop amb sobrassada fregida
Primer: Bacalla a la greixonera amb
espinacs i poma

Segon: Filet de porc amb ceba i picada
d’ametles i nous

Postres: Gelat d’ensaimada amb maduixes
Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Menu infantil 8¢
RESTAURANTE LOS ZARZALES

Jafuda Cresques, 11. Port de Pollenga
Reserves: 971 865 137

Mend Mostra 14¢ |

Entrant: Coca mallorquina de patates amb
gust d’arengada

Primer: Coctel blanc i negre d’arrossos
(bioldgics) de peix

Segon: Supremes de pollastre i gambes
amb salsa de sobrassada i mel de romanf
Postres: Dol¢ del tradicional pa amb oli de
formatge amb encenalls de pernil

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Menu infantil 8¢

RESTAURANTE IRU

Pg. Anglada Camarassa, 23

Port de Pollenca _
Reserves: 971 867 002 |
Mend Mostra 14 ¢ |
Primer: Frit de marisc

Segon: Bacalla confitat amb panses i pinyons
Postres: Palo farcit de crema d’ametles
Beguda: Copa d’agua, cervesa o vi

Menti infantil

SA POBLA “

CELLER CA'N COTA Ui { J
Lluna, 27. Sa Pobla \“\/

Reserves: 971 862 377 71
Mend Mostra 14 ¢ |
Pa i olives

Primer: Sopes de matances una mica
coents

Segon: Bacalla a la mallorquina amb
sobrassada i mel

Postres: Bescuit d’avellanes amb salsa de
xocolata calenta

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Menu infantil 8¢

mq

RESTAURANT
SA CUINA DE N’AINA \“\ ,»"
Rafal, 31. Sencelles

Reserves: 971 872 992 T[
Ment Mostra 14 ¢ |
Primer: Raoles de bacalla

Segon: Anyell rostit

Postres: Palo de crema

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Menti infantil

_ﬂ

CELLER CA'N FONT
Rosa, 1. Sineu
Reserves: 971 520 295
Ment Mostra

Primer: Cargols

Segon: Escaldums de pollastre pagés
Postres: Pastis d’ametla amb albercoc
Beguda: Copa d'aigua, cervesa o vi

8¢

Mend infantil 8¢
RESTAURANT MOLI D’EN PAU

Ctra. Santa Margalida, 25. Sineu

Reserves: 971 855 116

Menu Mostra 14 ¢ |

Primer: Ous estrellats amb ceba agredolca,
botifarré i xips de patates

Segon: Calamars farcits de carn sobre
patates i espinacs

Postres: Chocomanda (coca de xocolata i
sorbet de mandarina)

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi

Mend infantil 8¢

Eﬂ_ﬂ

AGAPANTO 1
Cami del Far, 2. e d
Platja d’en Repic. Port de Séller
Reserves: 971 633 860

Ment Mostra

Pa i olives

Primer: Torrada amb sobrassada, verdures
marinades i formatge mallorquif.

Segon: Negrito a la planxa amb puré
d’olives i ragot de tomatigues

Postres: Cassoleta de llimona casolana amb
amanida de cftrics

Beguda: Copa d'aigua, cervesa o vi
Meni infantil

14¢ |

RESTAURANT ES CAMP DE S’OCA
Plaga de la Calatrava, 1. Séller P
Reserves: 971 631 240 |
Ment Mostra 14 ¢ |
Primer: Pasta de full amb formatge i
sobrassada gratinada

Segon: Calamars farcits de verdures
Postres: Puading d’ensaimada amb taronja
de Séller

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Mend infantil

SON SERVERA q

RESTAURANT
S’ORATGE N
Ctra. Calabona - Costa dels Pins, s/n
Son Servera. Reserves: 971 840 120
Menu Mostra 14 ¢ |
Primer: Alberginies fregides i crema de
sobrassada amb pinyons i panses

Segon: Costelles de porc cuinades amb
fonoll i compota de poma sobre truita de
patates

Postres: Rotlet de gat6 amb crema de
maduixes i nata

Beguda: Copa d’aigua, cervesa o vi
Menti infantil

8¢

8¢
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La volta a Mallorca per 38 resbaurants

La Mostra de Cuina Mallorquina ens brinda I'oportunitat
d’explorar Mallorca mitjancant el paladar.

Obre aquest planol i també obriras la finestra dels sabors.

Cada restaurant té dos mons:

Hi ha un mén per recérrer a I'interior de cada plat.

| hi ha un mén per visitar al voltant de cada restaurant.

Cada plat que es presenta en els menls de la Mostra de
Cuina Mallorquina té la seva memoria col lectiva i la seva ge-
nealogia; les arrels de molts d’aquests plats s’enfonsen en
aquesta terra, a la seva mar i en els segles.

| a més a I'entorn dels restaurants hi ha una geografia i una
historia que fan meravellosa i Unica I'experiéncia de viure o
visitar I’'olimp mallorqui.

Recorre Mallorca amb el paladar durant aquests deu dies
de fira gastronomica.

Alimentar-se és una necessitat fisica, menjar bé és una exi-
gencia espiritual.

Si Jules Verne va proposar la volta al mén en 80 dies, nosal-
tres et proposam la volta a Mallorca per 38 restaurants.

Hi ha 10 dies de Mostra de Cuina Mallorquina per visitar-
los, i tota una vida per tornar-hi.

La cuina mallorquina és un tresor organic de la nostra cul-
tura, i els nostres restaurants sén els museus de I'experiéncia,
monuments vius en que es permet mossegar, tocar, degustar,
beure, riure, xerrar, gaudir...

Bon profit!

La vuelta a Mallorca en 38 restauranters

La Mostra de Cuina Mallorquina nos brinda la oportunidad
de explorar Mallorca con el paladar.

Abre este plano y abre la ventana de los sabores también.

Cada restaurante es dos mundos:

Hay un mundo que recorrer al interior de cada plato.

Y hay un mundo que visitar alrededor de cada restaurante.

Cada uno de los platos que se presentan en los mends de
la Mostra de Cuina Mallorquina tienen su memoria colectiva
y su genealogfa, las raices de muchos de ellos se hunden en
esta tierra, en sus mares y en los siglos.

Y alrededor de los restaurantes, estéa la geografia y la histo-
ria que los envuelve y que hacen maravillosa y Unica la expe-
riencia de vivir o visitar el olimpo mallorquin.

Recorre Mallorca con el paladar en estos diez dias de feria
gastronémica.

Alimentarse es una necesidad fisica, comer bien es una exi-
gencia espiritual.

Si Julio Verne propuso la vuelta al mundo en 80 dias, noso-
tros te proponemos la vuelta a Mallorca en 38 restaurantes.

Hay 10 dfas de Mostra de Cuina Mallorquina para visitarlos
y toda una vida para volver a ellos.

La cocina mallorquina es un tesoro orgéanico de nuestra cul-
tura y nuestros restaurantes son los museos de la experiencia,
monumentos vivos, en los que morder, tocar, degustar, beber,
refr, hablar, gozar, disfrutar... esté permitido.

Bon profit!

A Tour of Majorca in 38 restaurants

The Mostra de Cuina Mallorquina (Majorcan Cuisine Fair)
offers you the chance to explore Majorca through your taste
buds.

Open this map and the flavour window too.

Each restaurant offers two worlds:

One, to discover the workings of each dish.

The other, to visit the settings for each restaurant.

Each dish on the Mostra de Cuina Mallorquina menus holds
a local memory and genealogy, with many being deeply rooted
in the island, the sea and over time.

The restaurant locations offer the surrounding geography
and history making for a marvellous unique opportunity to
experience and visit the Majorcan Olympus.

Tour Majorca through your taste buds over the ten days of
this gastronomic delight.

Feeding is a basic physical need, eating good food is a spi-
ritual experience.

While Jules Verne proposed going around the world in 80
days, we propose going around Majorca in 38 restaurants.

You have 10 days of the Mostra de Cuina Mallorquina to
visit them and an entire lifetime to come back!

Majorcan cuisine is an organic treasure of the local culture
and our restaurants are museums to experience, living monu-
ments where chewing, touching, savouring, drinking, laughing,
talking, enjoying and delighting are most welcome.

Bon profit!

Mallorcas Gourmet-tour durch
38 Resbaurants

Die mallorquinische Gastronomiemesse “Mostra de Cuina
Mallorquina” eroffnet uns die Méglichkeit, Mallorca mit dem
Gaumen zu erkunden.

Rufen Sie per Mausklick den Plan auf und 6ffnen Sie das
Info-Fenster fur das kulinarische Angebot.

Jedes Restaurant offenbart zwei Dimensionen:

Die nuancierte geschmackliche Dimension jedes einzelnen
Gerichts.

Und die naturliche Umgebung eines jeden Restaurants, die
zu entdecken sich lohnt.

Samtliche auf der mallorquinischen Gastronomiemesse
vorgestellten und in den Messemeniis zusammengefassten
Gerichte werden nach bewédhrten Rezepten zubereitet, die
eine lang Uberlieferte kulinarische Tradition wiederspiegeln.

Die Restaurants sind in malerische und geschichtstrachtige
Landschaften eingebettet. Ein Besuch lohnt sich immer und
bleibt als einmaliges Erlebnis in der Erinnerung haften.

Erkunden Sie Mallorca wahrend der zehntagigen Gastrono-
miemesse auch mit dem Gaumen.

Sich zu ernahren, ist eine physiologische Notwendigkeit; gut
zu speisen, ein Gewinn fur unser seelisches Wohlbefinden.

Jules Verne regte unsere Fantasie mit einer Reise um die
Erde in 80 Tagen an; wir empfehlen lhnen eine kulinarische
Rundreise um Mallorca durch 38 Restaurants.

Sie haben 10 Tage Zeit, die teilnehmenden Restaurants
wahrend der mallorquinischen Gastronomiemesse “Mostra
de Cuina Mallorquina” kennenzulernen, und anschliessend
verbleibt |hnen ein ganzes Leben, um diese Gaumenfreuden
immer wieder aufs Neue vor Ort zu geniessen.

Die mallorquinische Kiiche ist unser organischer Kulturs-
chatz und unsere Restaurants sind die Museen, in denen die-
se kulinarischen Schatze présentiert werden, damit wir alle
an ihnen teilhaben, uns an ihnen erfreuen, sie essen, trinken,
schmecken, degoutieren und geniessen konnen.

Guten Appetit!

DIVIERTETE ). -
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S Com Funciona

Tria un establiment, telefona-hi per reservar taula i indica
el dia i I'hora que t'interessa: hi ha dos torns al migdia i dos
torns al vespre. Al restaurant que triis gaudiras del mend Mos-
tra a un preu maxim de 14 €; per als infants hi ha un ment a
un preu maxim de 8 €. En aquest planol hi trobaras el contin-
gut dels menus de cada restaurant.

Quan

Del dimecres 4 al diumenge 8 i del dimecres 11 al diumen-
ge 15 de maig

On

A 38 restaurants mallorquins excel lents.

P How it works

Choose a restaurant and call up to book your table, stating
the day and time. There are two sittings for lunch and two
for dinner. At the restaurant of your choice, enjoy the special
Mostra menu for a top price of €14, with children having their
own menu at a top price of €8. This map shows the menus at
each restaurant.

When

Wednesday 4th to Sunday 8th and Wednesday 11st April to
Sunday 15th May.

Where

38 excellent Majorcan restaurants.
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Del4 al8i de
'11 al 15 de maig

ALARS - ALclpiA - BANYALBUFAR - BINLYALEM - CAMPANET - CAMPOS
ESPORLES « FELAMNITH +« LLLLMAJOR - MANRCOR - MURO - PALMA
POLLENCR - FA POBLA - FENCELLES - AINEU - FOLLER - JON SERVERRA

HORARI: de 13.00 a 16.30 h i de 20.00 a 24.00 h

www.meorkradecuinamallorquina.com
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O Como Punciona

Elige un establecimiento y llama por teléfono para reservar tu
mesa sefialando dia y hora: Hay dos turnos a medio dia y dos
turnos por la noche. En el restaurante que elijas disfrutraras del
menu Mostra a un precio maximo de 14 €. y los nifios, de un Menu
Infantil a un precio méximo de 8 €. En este plano puedes leer el
contenido de los mends de cada restaurante.

Cuando

Del miércoles 4 al domingo 8 y del miércoles 11 al domingo 15
de mayo.

Donde

En 38 excelentes restaurantes mallorquines.

® Vorgehensweise

Wahlen Sie das entsprechende Lokal und reservieren Sie lhren
Tisch unter der angegebenen Telefonnummer: In samtlichen Res-
taurants wird sowohl zur Mittagszeit als auch am Abend in Do-
ppelschichten serviert. Im Lokal Ihrer Wahl werden Sie dann die
Moglichkeit haben, das Messemenu zu einem Preis von maximal
14 € und lhre Kinder das Kindermenu zu einem Preis von maximal
8 € geniessen zu konnen. Uber die angebotenen Menus in den
verschiedenen Restaurants konnen Sie sich per Mausklick anhand
unseres Messeplans informieren.

Zeitpunkt

Von Mittwoch den 4. Mai bis Sonntag den 8. Mai und von Mitt-
woch den 11. Mai bis Sonntag den 15. Mai.

ort

In jedem der zur Auswahl stehenden 38 Restaurants.
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